UHR

3 UTBILDNINGSRADET
FOR HOTELL OCH RESTAURANGER

Rikslararkonferensen den 7 till 8 oktober 2022!

Fredag den 7/ oktober

10.00 Fika/incheckning pa hotellet
10.30 Valkommen till UHR:s Rikslararkonferens!
11.00 Hur ska framtidens medarbetare mota framtidens resenar?

Susanne Andersson, Vd pa Visit Sweden kommer att dela med sig av den
senaste kunskapen kring framtiden resenar. Men ockséa vad naringen
behover for att utvecklas.

11.45 Gruppdiskussioner om hur framtidens medarbetare kan mota
framtidens resenar

12.30 Lunch

Utstéllare finns pa plats

13.30 Valbara seminarium

Val 1 - Kvalitetssdkring av gymnasiala utbildningar - ett verktyg for att
synliggora utbildningarnas kvalitet

Johanna Schub och Heinz Gléckler som till vardags arbetar som
projektledare for kvalitetssakringsarbete av gymnasieskolor pa Visita,
kommer bjuda in till ett valbart seminarium. Fokus under seminariet
kommer att vara att beratta om mojligheter i kvalitetsarbetet. Men ocksa
utmaningar som man kan stota pa och exempel hur man kan mota dessa.
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Val 2 - Forskning om besoksnaring — en bra grund for en attraktiv
utbildning

Stina Algotson, vd for Besoksnaringens forsknings- och utvecklingsfond,
BFUF, kommer bjuda in till ett valbart seminarium. Stina har skrivit flera
metodbocker och lararhandledningar inom omradena; kreativa naringar,
praktiskt sensorisk traning och moten mellan konst/kultur- och naringsliv.

Amnesbetyg

Anna Jagberg och Bjorn Sterner fran Skolverket kommer att beratta om
amnesbetyg som ska boérja tillampas under 2025. De kommer ocksa delta
i samtal och diskussion om hur vi tillsamman kan gora bransch och
utbildning inom besoksnaringen mer attraktiv.

Fika

Utstéllare finns pa plats

Gruppdiskussion om amnesbetyg

Restaurangbranschens hantverket - en fraga om kunnande.

Lars Eriksson ar servitor och har en PhD i Maltidskunskap vid Restaurang-
och hotellhégskolan (RHS), Campus Grythyttan, Orebro universitet. Lars
forskningsomrade ar hantverk och estetisk gestaltning med utgdngspunkt
i den praktikinriktade forskningen. Under Rikslararkonferensen kommer
han att beskriva olika metoder for att 6ka kunskapen om
restaurangbranschens hantverk.

Gruppdiskussioner om branschens hantverk

Tack for den forsta konferensdagen!

Fordrink

Middag

Hemliga gastkockar bjuder pa en festmaltid!
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Lordag 8 oktober
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Valkomna till andra dagen av Rikslararkonferensen!

Hotell- och turismelevers och Restaurang och livsmedelselevers
uppfattningar om sexuella trakasserier fran gaster

Professor Maria Hedlin och Fil. Dr Eva Klope fran Linnéuniversitetet
presenterar resultat fran ett forskningsprojekt om Hotell- och
turismelevers och Restaurang och livsmedelselevers uppfattningar om
sexuella trakasserier fran gaster. Projektet finansieras av
Besoksnaringens forsknings- och utvecklingsfond (BFUF). Darefter foljer
gruppdiskussioner om Hotell- och turismprogrammets och Restaurang-
och livsmedelsprogrammets roll nar det galler att utbilda och férbereda
elever for ett héallbart arbetsliv.

Vad forvantar sig dagens ungdomar av sitt framtida arbetsliv?

Jacob Borssén, expert pa utbildnings- och samhallsfragor pa
analysforetaget Ungdomsbarometern, kommer for att ge en bild av vad
dagens ungdomar (15-24 ar) forvantar sig av, kraver och prioriterar i sitt
framtida arbetsliv och vilken syn unga har pa var bransch. Darutéver
kommer Jacob att sammanfatta nyckelinsikterna fran hans foredrag
under den digitala konferensen 2021 och lyfta fram nagra viktiga
forandringar som har skett rérande gymnasievalet edan sist.

Gruppdiskussioner om dagens ungdomar

Panelsamtal ”’En attraktiv skola - en attraktiv bransch”

Tack for att ni deltog i UHR:s Rikslararkonferens

Lunch for de som stannar kvar

Utstéllare finns pa plats



