

Skolans namn
adress				APL-OMDÖME
hemsida  

Elev:	________________________________________
APL-plats:	________________________________________
Period:	________________________________________
Kurs: 	Frukost och bufféservering, 100 p (grundläggande kunskaper i ämnet)
Eleven har fått handledning inom följande områden:			                 x
	Metoder, redskap och utrustning som används vid frukost- och bufféservering
	

	Planering av innehåll och uppdukning samt arbete och logistik vid bufféer i olika sammanhang
	

	Tillagning, beredning och uppläggning av svenska frukosträtter
	

	Bärteknik och avdukning samt rationellt arbetssätt
	

	Ansvarsfull alkoholservering i samband med bufféarrangemang
	

	Planering av russervice från beställning till servering
	

	Matsalens miljö och atmosfär
	

	Livsmedel och råvarukvalitet samt hantering och förvaring med hänsyn till ekonomi, kvalitet och miljö
	

	Personlig hygien och ändamålsenlig klädsel
	

	Livsmedelshygien och lagar för livsmedelshantering samt egenkontroll
	

	Service och bemötande, både det verbala språket och kroppsspråkets betydelse i mötet med gästen
	

	Specialkost med anledning av medicinska, religiösa och etiska skäl
	

	Kommunikation och samverkan mellan olika avdelningar
	



Nedanstående bedömning ligger till grund för betygsättning i kursen:
	Eleven…
	…med icke godkänt resultat
	…i samråd med handledare
	…efter samråd med handledare

	… planerar, organiserar och utför enklare arbetsuppgifter inom området frukost och bufféservering med ett resultat som uppfyller fastställda kvalitetskrav…
	
	
	

	… arrangerar bufféer av olika slag…

	
	
	

	… väljer material, utrustning och metod som passar för uppgiften…
	
	
	

	… upptäcker eventuella problem som uppkommer och löser dem…

	
	
	







	Eleven… 
	…med osäkerhet
	…med viss säkerhet
	…med säkerhet

	… anpassar sitt arbete efter målgrupp, kulturella skillnader och gäster med särskilda behov…
	
	
	

	… samarbetar och kommunicerar…
	
	
	

	… anpassar sitt språk efter situationen…
	
	
	

	… bedömer den egna förmågan och situationens krav…
	
	
	

	… arbetar med hänsyn till hälsa, miljö, ekonomi och säkerhet utifrån lagar och andra bestämmelser…
	Nej
	Ja

	… utför arbetet med…                   
	… visst handlag   
	… gott handlag    
	… mycket gott handlag
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Närvaro _____ tim. av totalt ____ tim.           	________________________________     Handledarens underskrift Lärare i kursen (namn, tel, e-post):
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