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_ UTBILDNINGSRADET
FOR HOTELL OCH RESTAURANGER

Supplement till Ansvarsfull Alkoholservering

Den 1 januari 2011 tradde en ny alkohollag i kraft. Med anledning av de forandringar som
lagen innefattar har UHR/Gastakademien beslutat att ge ut ett supplement till boken Ansvarsfull
alkoholservering av Urban Laurin.

Supplementet anger forandringar i bokens innehdll med hanvisning till angivna sidor.
Vi onskar er fortsatt god anviandning av boken med hjalp av justeringarna via supplementet!

Med vinlig hilsning

Utbildningsradet for Hotell och Restauranger

Sid. 115-116

OLIKA ALKOHOLDRYCKER

I alkohollagen (1 kap. 3-12 §) slas fast att det finns fyra typer av alkoholdrycker, namligen
spritdrycker, vin, 0l och andra jasta alkoholdrycker. Vin far numera endast anvandas som beteckning
for en dryck som dr jdst av druvor eller druvsaft. Som vin ska dven raknas vin som i framstallningen
har tillsats sprit framstalld av vinprodukter och som har en alkoholhalt som inte 6verstiger

22 volymprocent. Ol som har en alkoholstyrka som &éverstiger 2,25 men inte 3,5 volymprocent
benamns i nya lagen som folkol. Annan jast alkoholdryck ar en dryck som har framstallts genom
jasning av frukt, bar eller andra vaxtdelar och som inte ar vin eller ol.

Sid. 116-117

TILLVERKNING AV ALKOHOLDRYCKER

Alkoholdrycker far endast tillverkas av den som har godkants som upplagshavare av sidana varor,
och det ar Skatteverket som ger ett sidant godkannande. Det kravs inte langre ett tillstind for

att krydda spritdrycker for servering som snaps i den egna serveringsrorelsen. Den som har ett
serveringstillstind behover bara anmala till kommunen att s sker.

Sid 117-118

FORSALJNING AV ALKOHOLDRYCKER

Alkohollagen kallar forsiljning av alkoholdrycker till konsument for detaljhandel och nar den
serveras for fortaring pa stallet for servering. Annan handel bendamns for partihandel (1 kap 11§).
Bestammelser om forsiljning av alkoholdrycker regleras i alkohollagen (3 kap.). De tre typerna av
forsaljning behandlas i (1 kap 1§).

Sid. 118-121 )
SERVERINGSTILLSTAND
Serveringstillstind regleras i alkohollagens 8 kapitel.
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Sid. 121-122

LOKALA ALKOHOLPOLITISKA PROGRAM

I nya alkohollagen (8 kap 9§) slas fast att kommunen ska tillhandahélla information om vad som
giller i denna lag samt anslutande foreskrifter, och redovisa hur foreskrifterna tillimpas i kommunen.

Sid. 124

KRAV PA SERVERINGSANSVARIGA

I alkohollagen slas fast (8 kap 18€) att tillstandshavaren eller av denne utsedd serveringsansvarig
person ska ha tillsyn 6ver serveringen. Denna person madste vara narvarande pa serveringsstillet
under hela serveringstiden. En nyhet i den nya alkohollagen ar att den som ar serveringsansvarig
ska ha fyllt 20 4r. Som tidigare ska tillstindshavaren anmaila till kommunen namn for den eller de
personer som utsetts att vara ansvariga for serveringen av alkoholdrycker. Nagot krav pa utbildning
finns inte utan det ar tillstindshavarens skyldighet att se till att personalen ar utbildade.

Sid. 125

KRAV PA ALL PERSONAL

Enligt alkohollagen (8 kap 18§) maste liksom tidigare koks- eller serveringspersonal vara anstillda
av tillstindshavaren eller vara inhyrd fran ett bemanningsforetag.

Sid. 131-132

KRAV PA MATSERVERING

Den nya alkohollagen har en forandrad syn pd vilken mat som ska serveras (8 kap 15§). Fortfarande
ska gisterna erbjudas ett varierat utbud av matritter. Maten ska vara lagad eller pa annat sitt
tillredd. Det innebir att ravarorna till maten pa nagot sitt ska ha tillretts. Det racker inte med enbart
sallader eller smorgdsar. Daremot finns det inget krav pa att varma matritter kan serveras. Efter

kl 23.00 far matutbudet begransas till ett fatal enklare ratter. Dessa kan vara kalla eller virmas i
mikrovagsugn, men det racker inte med chips eller notter.

Statens folkhilsoinstitut har uppmanat kommunerna att noga préva varje enskilt serveringstillfille.
Exakt var gransen for matutbudet gar, kommer med tiden att slds fast av kammarritten eller hogsta
forvaltningsdomstolen, i samband med att avslag pa ansokningar kommer att 6verklagas.

Ett forsta utslag kom varen 2011. En forvaltningsratt slog da fast att det ar tillrackligt med en meny
som bestar av soppa, gryta, rodbetsgravad lax, kallrokt lax, skinka med senapscréme, olika sallader,
smorgdsar, tre olika desserter och ett antal ratter som skulle kunna vara forritter. Storre delen av
maten tillagas i ett annat kok och varms upp pa tre induktionsplattor avsedda for restaurangbruk.
Detta kok godkindes av ritten.

Forvaltningsdomstolen lyfte fram att det dr den allmdnna standarden, sdvil pd maten som pa miljon,
som ska vara avgorande for mojligheten att fa serveringstillstand, inte typen av koksutrustning eller
mat. Nigot overklagande till kammarratten har dnnu inte gjorts.
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Sid. 132-133

KRAV PA LATTDRYCKER

Alkohollagen slar fast att det vid servering av alkoholdrycker ska finnas lattdrycker att tillga i
tillfredsstallande urval och omfattning (3 kap 22§). Under senare ar har forsiljningen av lattdrycker
okat mycket starkt, inte minst pa Systembolaget. Detta dr ocksa en tydlig internationell trend.

Sid. 134-135

RUMSSERVICE OCH MINIBAR PA HOTELLRUM

I den nya alkohollagen tillats savil rumsservering av alkoholdrycker som minibarer pa
hotellrummen, om hotellet har en restaurang med stadigvarande serveringstillstand i sina lokaler.
Rumsservering och servering via minibar 4r inte begransad till dessa tider. Ett hotell som vill borja
med rumsservering eller inrdtta minibarer ska dessforinnan gora en anmailan till kommunen.

Sid. 135-136

VARUPROVER OCH VINPROVNINGAR

I den nya alkohollagen (8 kap 6 §) tillats provsmakning av alkoholdrycker till allmdnheten om
arrangOren har ett stadigvarande serveringstillstaind for dessa drycker i den lokal dir provningen
sker. En anmilan maste dock goras till kommunen om att provningen ska ske. Siledes kan
provningar for allmdnheten numera ske pa en restaurang. En partihandlare eller flera tillsammans
kan ocksa soka ett tillfalligt tillstind for provsmakning med allmidnheten. Mat behover inte serveras
vid provningar.

En viktig forandring i den nya alkohollagen (8 kap 7§) dr att den som tillverkar alkoholdrycker

fran ravara som producerats pa den egna garden har ritt att lata besokare provsmaka dryckerna.
Detta gar om tillverkaren har ett stadigvarande serveringstillstind, och anmaler till kommunen att
provsmakning av de egenproducerade dryckerna sker. Om serveringstillstind saknas kan tillverkaren
soka ett sarskilt tillstind for provsmakning hos kommunen. Detta innebar saledes att dven de
producenter som inte har en restaurang kan lata besokarna provsmaka dryckerna. Mat behéver inte
heller serveras.

Sid. 136
HUR SATTER MAN PRISET?
Samma regler som tidigare géller for prissittning, och regleras i alkohollagen (3 kap 21§).

Sid. 137
NAR FAR MAN SERVERA?
Samma regler som tidigare géller och regleras i alkohollagen (8 kap 19§).

Sid. 142

ORDNING OCH NYKTERHET

Aven i den nya alkohollagen (8 kap 17§) slds fast att om alkoholservering pa grund av
serveringsstillets beldgenhet eller av andra skil kan befaras medfora oldgenheter i friga om ordning
och nykterhet eller sarskild risk for manniskors hilsa, kan kommunen neka till serveringstillstand.
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Detta d4ven om alla andra krav som stalls i lagen ar uppfyllda. Det slas vidare fast att vid servering
av alkoholdrycker ska personal se till att mattfullhet iakttas och att storningar pa grund av oordning
eller onykterhet undviks (3 kap 20§).

Sid. 148

MARKNADSFORING

Alkohollagens kapitel 7 reglerar marknadsforing av alkoholdrycker. Kommunen far utova tillsyn
over hur marknadsfoéringen av alkoholdrycker sker pa serveringsstillet (9 kap 3§).

Sid. 150

AKTIV FORSALJNING

Liksom tidigare slar alkohollagen (8 kap 21§) fast att gdsterna inte fir uppmanas eller formas att
kopa alkoholdrycker.

Sid. 152

FAR GASTEN TA MED SIG ALKOHOLDRYCKER?

Alkohollagen slar fast att inte ndgon far medfora alkoholdrycker som har serverats i lokalen (8 kap
23§). Det géller bade géster och personal. Undantag gors for minibar pa hotellrum.

Sid. 153

FORTARINGS- OCH FORVARINGSFORBUDET

P4 ett serveringsstille med serveringstillstind far inte ndgon dricka eller tillatas dricka andra
alkoholdrycker dn de som har serverats i lokalen (8 kap 24§). Detta galler dock inte for
hotellrum. Gaster far inte heller ta med sig alkoholdrycker till ett serveringsstille som inte har
serveringstillstind. Dessa forbud giller inte folkol.

Sid. 154

HUR SKOTS KONTROLLEN?

Liksom tidigare ar det Statens folkhilsoinstitut som ansvarar for tillsynen 6ver alkohollagen med
anslutande foreskrifter (9 kap 1§). Inom ldanet har lansstyrelsen ansvar for tillsynen. Kommunen och
polismyndigheten skoter tillsynen av hur alkohollagen efterlevs (9 kap. 2§). Kommunerna ska gora
en tillsynsplan som ska ges in till lansstyrelsen.

Kommunerna ar skyldiga att limna uppgifter till andra relevanta myndigheter, ex. skatteverket

(9 kap 8§). Polisen ar skyldig att underritta andra tillsynsmyndigheter, som kommunen, om
forhallande som kan paverka serveringstillstindet. Detta giller dven kronofogdemyndigheten

och skatteverket. Det dr sdledes flera myndigheter som har inflytande 6ver ett serveringstillstand.
Kommunen har ocksa ritt att begdra hjalp av polisen vid en inspektion av ett serveringsstalle (9 kap

99).

Precis som tidigare dr tillstindshavaren skyldig att slappa in de myndigheter som kommer pa
inspektion (9 kap 12§).
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Sid. 156

STRAFF OCH STRAFFSATSER

Foreskrifter om straffbestimmelser finns i alkohollagens 11 kapitel. En tillstandshavare som serverar
alkoholdrycker som inte kopts pa lagligt sitt, kan drabbas av boter eller fangelse i hogst tva ar. Den
som uppsatligen eller av oaktsamhet siljer alkoholdrycker till nigon som inte ar 18 ar eller en som
ar markbart paverkad av alkohol eller annat berusningsmedel, kan domas till boter eller fangelse i
hogst sex manader. Foreskrifter om forverkande finns i alkohollagens 12 kapitel.

Sid. 209

KRAV PA TILLSTANDSHAVAREN

I alkohollagen slis det fast att (12§) serveringstillstind far endast ges till den som visar att han eller

hon med hinsyn till sina personliga och ekonomiska forhdllanden samt omstandigheterna i 6vrigt ar
lampliga att utova verksamheten, samt har formaga att driva verksamheten pa det satt lagen kraver.

Sid. 213-215

VAR OCH HUR SOKER MAN?

Alkohollagen reglerar var och hur man soker om ett serveringstillstind (kap 8). Liksom tidigare ska
ansokan goras skriftligt till kommunen (10§) Kommunen har fortsatt ritt att ta avgift for tillsyn.
Regeringen far utfiarda foreskrifter om hur lang tid det far ta for en kommun att handligga tillstand.

Kommunfullmiktige bestimmer liksom tidigare vilken eller vilka kommunala nimnder som ska
ansvara for alkohollagen (9 kap 5§). En kommun far ocksd traffa avtal med en annan kommun

om att ta hand om en del av ansvaret (9 kap 6§), men man far inte 6verlata ex. beslut om
serveringstillstind eller aterkallande av detta. Kommunen ar skyldig att skicka kopior av sina beslut
till Statens folkhalsoinstitut samt den lansstyrelse och polismyndighet som ar aktuell (9 kap 7§).
Handlar beslutet om marknadsforing ska en kopia dven ga till Konsumentverket.

Sid. 215

ANMALNINGSPLIKT

Liksom tidigare maste den som har ett serveringstillstind anmila hos kommunen nir man paborjar
sin verksamhet, lagger ned den, stanger den tillfalligt eller gor storre forandringar (9 kap 11§).

Sid. 216

KRAV PA UTBILDNING

Kravet pa speciell utbildning dr numera borttaget. I Alkohollagen (kap 8. 12§) slas det istillet fast
att den som soker ett serveringstillstand ska genom att avldgga ett prov visa att hon eller han har de
kunskaper som kravs for att kunna skota serveringen pa det sitt lagar och férordningar kraver.

Det dr den som soker tillstindet som ska gora provet. Ar den som soker en juridisk person ska

den eller de personer som har betydande inflytande och ar aktiva i serveringsrorelsen gora prov. I
mindre bolag bor minst hilften av de personer som har betydande inflytande och dr aktiva i rorelsen
ha kunskaper i alkohollagstiftningen. I storre foretag racker det med att de personer som arbetar i
operativt ledande stdllning har kunskaperna.
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Det ar Statens Folkhalsoinstitut som utformat provet och det finns som en webbapplikation.
Kommunerna ansvarar for att den som soker ges mojlighet att genomfora ett prov. Minst 75 procent
av svaren maste vara ratt. Misslyckas man med provet har man ritt till tvdA omprov. Proven har visat
sig vara svara. De genomfordes forsta gangen ar 2011 och under forsta kvartalet godkandes endast
24 procent pa forsta forsoket. Efter ett eller tvd omprov hade totalt 87 procent godkants.

Proven finns pa svenska, engelska och franska. Det finns prov med olika antal och typer av fragor
vad giller tillstind for stadigvarande till allmédnheten, stadigvarande catering till slutna sallskap,
stadigvarande till slutna sillskap, tillfilligt till allmdnheten, pausservering, provsmakning samt
tillfalligt till slutna sillskap. Reglerna for kunskapsprovet finns pa www.thi.se/Handbocker/
Kunskapsplan/Vagledande-kommentarer-till-foreskrifterna/Kunskapsprov/. Se ocksa www.fhi.se/
Documents/Tillsyn/Aktuella-fragor-kunskapsprov.pdf.

Folkhilsoinstitutet framhaller att det i alkohollagen inte finns nagra krav pa kunskaper om
alkoholens verkningar, varfor sidana fragor inte finns med i provet. Man rekommenderar dndock att
det sker utbildning i denna friga eftersom den ar viktig for forstaelsen av reglerna kring alkohol och
dess paverkan pa manniskor.

Kunskapsprovet omfattar alkoholpolitik, bestimmelser om servering, bestimmelser om tillsyn samt
bestimmelser om mat och utrustning. Vad giller alkoholpolitiken slar Statens Folkhalsoinstitut

fast att en av forutsdttningarna for att forsiljningen av alkoholdrycker ska fungera ar att de som ar
verksamma inom alkoholservering ska ha forstaelse for de regler som finns beslutade av riksdagen.
Kunskapskrav och litteratur finner man pa www.thi.se/Handbocker/Kunskapsplan/Vagledning-till-
kunskapsprov/Mal-for-kunskapsprov/Omrade-1-alkoholpolitik/.

For ett bra samarbete och for en god dialog mellan tillsynsmyndigheter och tillstindshavare, menar
institutet att det ar viktigt med kunskaper om reglerna just for tillsynd. Kunskapskrav for dessa finns
pa www.fhi.se/Handbocker/Kunskapsplan/Vagledning-till-kunskapsprov/Mal-for-kunskapsprov/
Omrade-2-tillsyn/.

Det stills bestimda krav pa kunskaper kring bestimmelser om servering samt mat och utrustning.
Kunskapskrav for detta omrade finns pa: www.fhi.se/Handbocker/Kunskapsplan/Vagledning-till-
kunskapsprov/Mal-for-kunskapsprov/Omrade-3-och-4-bestammelser-om-servering-samt-mat-och-
utrustning/.

Sid. 218

SERVERINGSSTALLE OCH SERVERINGSLOKAL

Den nya alkohollagen (8 kap 14§) slar som tidigare fast att serveringstillstind ska omfatta ett visst
avgransat utrymme som disponeras av tillstindshavaren. Nytt ar att man kan {4 sirskilt tillstand
for att flera tillstindshavare delar pa ett gemensamt serveringsutrymme, ex. food court. Om det blir
problem som ar si allvarliga att serveringstillstindet kan dras in for ett sidant gemensamt utrymme

och det inte gar att utreda vilken av tillstindshavarna som ar ansvarig, kan alla tillstindshavarna
drabbas av indraget tillstand (9 kap. 18§).
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Vidare ska serveringsstillet (15§) ha ett lampligt antal sittplatser for matservering med tanke pa
lokalens storlek. Gatukok kan darmed inte f3 tillstaind. I normalfallet ska gasterna kunna bestilla
och bli serverade vid bordet. Liksom tidigare far en drinkbar endast ta en mindre del av ytan

i lokalen och baren maste ligga i ndra anslutning till matsalen. Lokaler for servering ska (16§)
lampliga fran brandsikerhetssynpunkt.

Sid. 220

KRAV PA KOK

Den nya alkohollagen har nya krav pa hur koket ska se ut (8 kap 15§). Kravet pa kok for allsidig
matlagning ar borta. Nuvarande krav dr att det ska finnas ett kok i anslutning till serveringslokalen
samt att serveringen tillhandahaller lagad mat eller pa annat sitt tillredd mat. Det racker inte

med en vanlig lagenhetsspis eller mikrovagsugn, men en teknik som sous-vide ar tillaten. Se dven
kommentarerna for sid 131-132.

Sid. 223

CATERINGFORETAG

I den nya alkohollagen (8 kap 4§) slas fast att foretag som bedriver cateringverksamhet for slutna
sallskap, kan fa ett stadigvarande serveringstillstand for servering till slutna sallskap. Det kravs dock
att den lokal som anvinds for servering, for varje tillfille anmails till och godkdnns av kommunen.
Den som bedriver cateringverksamhet ska ha ett eget kok for tillredning av mat for att fa ett
stadigvarande tillstand.

Sid. 224

VAR FAR MAN KOPA ALKOHOL?

Enligt alkohollagen (8 kap 13§) giller samma regler som tidigare for inkop av alkohol for dem med
serveringstillstind till allmanheten. Inkop for endast goras fran partihandlare eller systembolaget. De
som har tillstind for servering i slutet sallskap for endast kopa fran Systembolaget.

Sid. 225

KRAV PA BOKFORING

Bokforingen ska vara utformad sa att kontroll av verksamheten dr mojlig och man ar skyldig att visa
upp den pa begiran (9 kap 14§).

Sid. 231-233

MISTA TILLSTANDET ELLER FA VARNING

Om den som fatt serveringstillstind avlider, sa har forvaltaren eller dodsboet ritt att driva
verksamheten vidare, men det maste anmalas till kommunen (9 kap 12§). Om den som har
serveringstillstindet forsatts i konkur sa upphor tillstandet omedelbart att galla.

Alkohollagen slar fast att en kommun far meddela innehavare av serveringstillstind en erinran,
eller i allvarligare fall eller vid upprepade 6vertriadelser, en varning (9 kap 17§). Detta kan ske
om innehavaren inte uppfyller kraven i tillstindet eller inte foljer de bestimmelser som giller for
servering.

UHR; Hotell- och restaurangbranschens gemensamma yrkesrad; Sveriges Hotell- och Restaurangforetagare,
Arbetsgivarforeningen KFO, Unionen samt Hotell och Restaurang Facket



© Gistakademien/UHR m

_ UTBILDNINGSRADET
FOR HOTELL OCH RESTAURANGER

En kommun ska aterkalla serveringstillstindet om det inte lingre utnyttjas eller om det med
tillstandshavarens verskap har forekommit brottslig verksamhet pa serveringsstillet eller i anslutning
till detta utan att tillstindshavaren har ingripit (9 kap 18§). Ett annat skil for dterkallande ar

om tillstindshavaren brutit mot alkohollagen eller andra foreskrifter pa ett sitt att varning inte
racker, eller att denne har fatt en eller flera varningar utan att ritta till de fel som varningen

giller. Om det blir problem vid ett gemensamt serveringsstille och det inte gar att utreda vem av
tillstandshavarna som dr ansvariga for en hindelse som kan medfora indraget tillstind, s kan
samtliga tillstindshavare drabbas av indraget tillstand.

Sid. 234

OVERKLAGA

Overklagande sker hos allmin forvaltningsdomstol (10 kap 1§). Denna kallades tidigare for
lansritten. Forvaltningsdomstolens beslut kan 6verklagas till kammarritten, och dessas beslut kan i
vissa fall 6verklagas till hogre forvaltningsdomstolen, tidigare kallad for regeringsratten. Det dr bara
den som soker tillstind och kommunen, samt i vissa fall narliggande grannar, som kan 6verklaga ett
beslut. Det ar saledes felaktigt pa s. 235 att lansstyrelsen ocksa kan overklaga.

Sid. 237

ALKOHOLREKLAM

Marknadsforing av alkoholdrycker regleras i alkohollagens sjunde kapitel. Grundliaggande ar att
man vid marknadsforing av alkoholdrycker till konsumenter ska iaktta en sarskild mattfullhet.
Reklam eller annan marknadsforingsatgard far inte vara patrangande, uppsokande eller
uppmana till bruk av alkohol. Man far inte heller rikta sig till personer under 25 ar (§1). Man

far inte genom kommersiella annonser gora reklam till konsument for alkoholdrycker 6ver 15
volymprocent alkohol (§4). Detta giller dock inte i fraiga om skrifter som tillhandahalls endast pa
forsaljningsstillet for sadana drycker.

Marknadsforingen far inte ut hur som helst. Vid marknadsforing till konsumenter far bilderna
endast visa varan eller ravaran som ingar i drycken, enstaka forpackningar samt varumairke eller
dirmed jimforligt kinnetecken (5§). Aven marknadsforing, t.ex. i form av produktblad eller
banderoller och affischer som ar avsedda att placeras pa ett siljstille, omfattas av bestimmelsen.
Kommersiella annonser fir inte vara storre 2 100 spaltmillimeter. Annonsen maste tydligt visa
alkoholhalten, men denna far inte framstillas som en positiv egenskap. De far inte heller vara
opassande med tanke pa konsumenten eller innehélla osanna eller vilseledande uppgifter om alkohol,
alkoholkonsumtion, alkoholens verkningar eller andra egenskaper.

Tidigare har det forekommit marknadsforing av ldttdrycker som ser exakt ut som alkoholdryckerna.
Det ar nu inte tillatet (6§). Marknadsforing till konsument maste innehélla informationstext om
alkoholens skadeverkningar.
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