Elins gymnasiearbete

Planering

Ur Skolverkets hemsida. Exempel pd Gymnasiearbetet

Planering

Kunskapsdimensioner

Eleven ska visa....

Elin planerar for temakvallen i
skolans restaurang.

Forstd uppgiften
Planeringskunskap, organisation
Skapande, syntes och kreativitet.

Kunskap om helhet, skapande av tema,.

Varderingsformaga och Omdome

kunskaper om arbetsmiljo, hygien och livsmedel i planering,
genomforande och utvardering,

fardigheter i att utfora uppgiften pa ett satt som ar sakert fér henne
sjalv, arbets-kamrater och gaster samt med hansyn till arbetsmiljon,

férmdga att ta initiativ i planering

Det

innebar att hon planerar mat och
dryck i samverkan med
kokseleverna,

vilket inbegriper avsmakning av
menyn samt

efterforskning i exempelvis
litteratur och sortimentslistor.

Samarbete

Anpassning, argumentation
Social kompetens
Livsmedelskunskap

Kunskap om smaker

Soka information och omvandla den f{ill
anvandbar kunskap

férmaga att géra estetiska 6vervdaganden i skapandet av
smakkombinationer samt vid dukning.

forméga att anvanda informationsteknik




Menyn bestdr av tre forratter, tre
varmratter och tre desserter med

passande dryckesalternativ for
olika ratter och kombinationer.

Skapande. Omdomesférmaga, vardering
Kunskap om smaker och principer for
menydesign.

Kunskap om kombinationer.

Kunskap om smaker, syntes

formaga att géra estetiska dvervaganden i skapandet av
smakkombinationer samt vid dukning.

Elin utformar menyn med en for
temat passande layout,

forbereder dven sin muntliga
presentation av meny och
dryckeslista samt

forbereder sig pé frégor.

Design, text och anpassning.
Presentationstekning
Spraklighet

Argumentation och motivering

Kritisk granskar sina val, motivera

férmaga att gora estetiska 6vervaganden i skapandet av  xxx

Elin gor ocksad en bordsplanering
for placering av gasterna.

Kunskap om principer for placering,
Kunskap om gasterna.
Kunskap om temat

Hon planerar fér uppdukningen av
borden.

Design i relation till temat.
Kreativitet och stil

Dessutom planerar hon for att ha
ratt “mise en place”:.

Kunskap om hela processens
genomfdrande.
Helhetsténkande

Hon skriver ett kdrschema for
kvallen med klockslag och
arbetsmoment.

Kunskap om processen i relation till
prioriteringar, valja och vardera.

Hon motiverar sina dryckesval,
utformning av menyn och
uppdukning.

Motiv, val och argument

ett ekonomiskt och miljomaéssigt forhdliningssatt i sdval planering som
genomférande....,




Genomforande

Genomfdrande Kunskapsdimensioner Eleven ska visa....

Elin bérjar med att stamma av Samarbete kunskaper om arbetsmiljo, hygien och livsmedel i planering, genomférande

planeringen med koket. Lyssna o anpassa och utvardering,

s omql_omeskunskap fardigheter i att utfora hantverket pd under temakvallen,

Hon dukar upp och goér sin “mise Lyhordhet

en place” infor kvallen. kunskaper om de sociala eller pedagogiska sammanhang som uppgiften
Praxiskunskap berdr,

Nér gasterna anlander tar Elin emot | Bemétande

dem och visar dem till bordet service mind fardigheter i att utféra hantverket pd under temakvallen,
Yrkeskunnande

dar hon presenterar meny och
dryckeslista.

Presentationsteknik

fardigheter i att utféra uppgiften pa ett satt som ar sakert fér henne sjalv,
arbets-kamrater och gaster samt med hansyn till arbetsmiljon,

kunskaper om betydelsen av service och férsaljning fér att genomféra
uppgiften pd ett yrkesmdssigt satt,

kunskaper om de sociala eller pedagogiska sammanhang som uppgiften
beror,

Elin
ger sina gaster service genom hela
maltiden,

Service mind
Kundbemotande

Social kompetens

fardigheter i att utféra hantverket pa under temakvallen,

féormaga att ta initiativ i de situationer som uppkommer i samspel med gast
och kok,




laser av gasterna och anpassar
servicen till gasternas behov.

Anpassning och flexibilitet

kunskaper om de sociala eller pedagogiska sammanhang som uppgiften
beror,

Hon tar upp bestallningar vid
borden samt

rekommenderar dryck om gasten
sa onskar.

Service mind
Kundbemotande

Vadlja, vardera och anpassa
Ger omddmesgilla forslag

kunskaper om vanliga etiska frdgestallningar inom yrkesomradet nar hon
hanterar 6nskemal och frdgor frdn gasterna,

fardigheter i att utféra hantverket pa under temakvallen,

férmaga att ta initiativ i planering och i de situationer som uppkommer i
samspel med gast och kok,

férmaga att 16sa problem som uppstar samt se konsekvenser av olika val i
sam-band med utvarderingen,

Bestallningarna och sarskilda
Onskemal vidarebefordrar hon till
koket.

Samarbete
Kommunikation

fardigheter i att utfora hantverket pa under temakvallen,

férmaga att ta initiativ i planering och i de situationer som uppkommer i
samspel med gast och kok,

Under kvallen kommunicerar hon
med koket,

serverar,

dukar av, forbereder bordet for
nasta ratt,

iordningstaller drycker,

tar upp nya bestallningar

och hanterar kassa-systemet.

Kommunikation

Kundkontakt och servicetankande

Kassakunskap
Ansvar for pengarna
Noggrannhet

férmdga att gora etiska 6vervaganden i gastbemétandet,

kunskaper om vanliga etiska frdgestallningar inom yrkesomradet nar hon
hanterar 6nskemal och fragor fran gasterna,

fardigheter i att anvanda metoder, redskap och maskiner under temakvallen,

fardigheter i att utfora hantverket pa under temakvallen,

fardigheter i att utfora uppgiften pa ett satt som ar sakert for henne sjalv,
arbets-kamrater och gaster samt med hansyn till arbetsmiljon,

formaga att ta initiativ i planering och i de situationer som uppkommer i
samspel med gast och kok,




Elin anpassar fortlépande logistiken
i matsalen.

Helhetstankande i processens flode
Har och nu

fardigheter i att utfora hantverket pa under temakvallen,

Hon avslutar serveringen vid
respektive bord med nota och
betalning samt fullféljer servicen
fram till dess gasterna lamnar
lokalen.

Kassakunskap
Kundbemdétande
Noggrannhet
Anpassning till gasterna

fardigheter i att utféra hantverket pa under temakvallen,

férmaga att ta initiativ i planering och i de situationer som uppkommer i
samspel med gast och kok,

férmaga att 16sa problem som uppstar samt se konsekvenser av olika val i
sam-band med utvarderingen,

Nar alla gasterna har lamnat
lokalen stéammer Elin av kassan och
skriver kassarapport.

Kassakunskap
Noggrannhet
Ansvarstagande

fardigheter i att utfora hantverket pa under temakvallen,

Hon dukar av, tar hand om findisk,
reng0r utrustning och maskiner
samt dterstéller lokalerna.

Materialkunskap
Maskinkunskap
Hygien
Yrkeskultur

kunskaper om lagar och andra bestammelser som ar aktuella under
temakvallen till exempel livsmedelshantering,

fardigheter i att anvanda metoder, redskap och maskiner under temakvallen,
fardigheter i att utféra hantverket pa under temakvallen,

fardigheter i att utfora uppgiften pd ett satt som ar sakert for henne sjalv,
arbetskamrater och gaster samt med hansyn till arbetsmiljon,




Utvardering

Utvardering

Kunskapsdimensioner

Eleven ska visa....

Elin utvarderar hur planeringen och
forberedelserna fungerat under

Helhetstankande
Kritisk granskande

férmaga att vardera kvaliteten pd det egna arbetet i forhallande till
branschens kvalitetsnormer i samband med utvarderingen,

kvallen avlépt ur gasternas
perspektiv utifrdn de synpunkter
hon fatt och de signaler hon
uppfattat.

Uppmarksamhet och social
kompetens

kvallen. reflektion

Hon stammer ocksd av hur Samverkan leda, (kunna stalla meningsfulla fragor)
samarbete och kommunikation Lyhordhet

fungerat med kokseleverna. Konstruktiv kritik

Dessutom reflekterar hon éver hur | Perspektivbyte

Hon skriver sedan en kort
sammanfattning av kvallen som
helhet dar hon ocksa ger forslag pad
vad hon kunde ha gjort
annorlunda.

Reflektion efter arbetet

Analys av vad som kan férandras

forméga att /..../ se konsekvenser av olika val i samband med
utvarderingen,

férmaga att géra etiska 6vervaganden i gastbeméotandet

Om Elin genomfor uppgiften ar hon da forberedd for yrkesutgangen servering och kan hennes prestationer bedomas till betyget E? Varfor?

Vilka av kraven kan Elin fela i och anda fa E? Varfor?

Ar det méjligt att inte klara gymnasiearbetet efter 3 ar? Varfér?







