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EAG Restaurang- och livesmedelsprogrammet

Kurs BAGERI BAGBAGOZ2 Datum:  130130-21

EXAMINATIONSUPPGIFT nr 1

Moment'uppoifter

Du har tva dagar pa dig att genomfora foljande uppgifter:

1. Planera for att med hjalp av valfria recept baka en eller flera bakverk fran respektive grupp awv:

a. Matbréd med jasning och avbkakning samma dag.

k. Matbréd av surdegstyp med dygnsjasning i kyl och avbakning dag 2.

c. Wetebrod

d. Wienerdeg

Onskemal om ravaror lamnas in veckan innan.

2. Redogor for de viktigaste faktorerna vid bakning for att uppna basta resultat. Skriv i punktform.

Beddmningsgrunder

IMetoder. redskap, maskiner och annan utrustning som anvands vid tillverkning

Tillverkning av produkter utifran smak, utseende, och kvalitet.

Jas- och avbkakningsmoment.

KLUMNSKAPSKEAY OCH BETY GSKRITERIER. enligt tidigare utlamnad mall.




eTva dagar
eIndividuellt

Genomforandet

Examinationsuppgift



../../../../Downloads/Restauranglinjen master okt 2013.mov

HE u
<estaurang- och Ivsmedelsprogrammet
Kurs BAGERI BAGBAGD?
KUNSKAPSKRAV/BETYGSKRITERIER
Bt € (T —
opvolgti v o doryrilorain s it
ot

e arare, kollega, elev
och
branschrepresentant

e Kunskapskrav

\__ _4

Examinationsuppgift




EAG Restaurang- och livsmedelsprogrammet
Kurs BAGERI BAGBAGD2

KUNSKAPSKRAV/BETYGSKRITETZ X

Tillverkning av produkter uiifran
Ismak, utseende, trend och
tradition samt bestmning av
produktens pris och kvalitet
utifran ekonomiska kali----

™ _varor och andra ingredienser
som &r lmpliga for dndamdlet.

arbetsbesknvim .

| arbetet utfor eleven ekonomiska kalkyler och
|redogir Gversiktligt for samband mellan

ravaror, kvalitet och pris.

|ELE1ren hanterar i samrad med
handledare ravaroma pa lSmpligt satt

arbetsbeskrivnimgar.

| arbetet utfor eleven ekonomiska kalkyler och
redogdr for samband mellan ravaror, kvalitet
ach pris.

Eleven hanterar efter samrad med
handledare ravaroma pa Iimpligt satt

Amnets syfte/mal ™ Betyg C Betyg A
Tillverkning av sv~~ .. ood |Eleven planerar och organiserar i samad med |Eleven planerar och Eleven planerar och
och bak .. handledare, samt genomfar arbetet i viss man |organiserar efter samrad med handledare, organiserar efter samrad med hande ‘s,
meetodiskt och hantverksmassigt. camt genomior arbetet metodiskt och samt genomfor arbetet metodiskt och
hantverksmassigt. hantverksmassigt.
Eleven anvander med visst handlag vanliga Eleven amvander med gott handlag vanliga Eleven arnvander med mycket gott handls
filverkningsmetoder, redskap och maskiner tilheerkningsmetoder, redskap och maskimer wvanliga tillverkningsmetoder, redskap oo
maskiner
IFmduhten ar av tillfredsstillande kvalitet. Produkten ar av tillfredsstillande kvalitet. Produkten ar av god kvalitet
Receptberakningar. — ~ falier med viss sdkerhet recept och Eleven faljer med viss sakerhet recept och Eleven folier =~ * _.nerhet recept och

" _ueskrivningar.

| arbetet utfar eleven ekonomiska kalkyler och
redogdr for samband mellan ravaror, kvalitet
och pris.

Eleven hanterar efter samrad med
handledare ravamma pa Empligt satt

hygienbestimmelser. Ergonomi
och ergonomiska riskfakiorer i
arbetet. Arbetsmiljd och
|sakerhet.

utifran lagar och andra bestimmelser om
hygien, arbetsmiljs och sikerhet. Eleven
utwarderar arbetet och resultatet

med enkla omddmen. Nar eleven samrader
med handledare beddms den egna
|iermagan med viss sikerhat.

lagar och andra bestimmelser om hygien,
arbetsmiljd och sakerhet. Eleven utvarderar
arbetet och resultatet

med nyanserade omdomen. Mar eleven
samrader med handledare beddms den egna
firmagan med viss sikerhet.

Paketennyg v oo Tt o R e es weg= mrEu WSS SJREITET EMEIgE Eleven viljler med sikerhet |Smpligt
brid och bakwerk. |fﬁrpa|:ﬂ-:ningsmalaia]. farpackningsmaterial. farpackningsmaterial.
Hygien och |Eleven motiverar Gwersilddigt arbetscattet Eleven motiverar utfarligt arbetssatiet utifran  |Eleven motiverar utfériigt och

nyanserat arbetssittet utifran lagar och andra
bestammelser om hygien, arbetsmiljc och
sdkerhet. Eleven utvarderar arbebet och
resuftatet med nyanserade omdomen samit
ger forslag pa hur arbetet kan forbsttras.
Mar eleven samrader med handledare beddms
den egna formagan med sikerhet.




EAG

Kurs

Elevutvardering Av GENOMFORD EXAMINATIONSUPPGIFT

Uppgift:

Datum:

Namn:

1. Ar du nojd med ditt resultat?

2. Om inte, vad kunde ha blivit battre?

3. Utfordes arbetet enligt den planering som gjordes infor uppgiften?

4. Fanns det nagot arbetsmoment som du tyckte var latt?

5. Fanns det ndgon arbetsuppgift som du tyckte var svar?

6. Om du skulle gora arbetsuppgiften igen, hade du da gjort nagot annorlunda?




Férstar eleverna vad de gor?
Varfor blev resultatet som det blev?

- Vilka konsekvenser blir det av deras
\ handlande (sjalvkritiskt tankande)?
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